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Grof3e SPEISEK ARTE fiir Geniefler

Mittwoch von 16 - 21.50 h,
Donnerstag bis Samstag von 11 — 2150 L, Sonntag bis 20.30h

Um immer die besten und frischesten Produkte anbieten zu kénnen, wechseln wir

unsere Speisekarte im. 8~10Wocl1en~Rhg thmus!
STAND:13.06.2018

VORSPEISEN

SAURE WURST mit Zwiebel und Geback 5,90
BEEF TARTARE vom Rinderfilet, mit knusprigem Toast 13,90
BRUSCHETTA (warm) mit Tomaten und Mozzarella 4,90 :

SUPPEN
klare RINDSUPPE (aus Mark-und Fleischknochen)
mit Einlage (Frittaten oder Le]aerknéclel) :’),40

feine Marchfelder SPARGEL-CREME-SUPPE 4,50 ’

mit Prosciutto-Stangerl

BROT und GEBACK
Walnuss~Ba8uette dunkel 1,?0 / Kaiser-Semmerl 1,00

" fleischlose Speisen sind extra ,,81"1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und A]oga]oen!
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HAUPTSPEISEN - HAUS-SPEZIALITATEN

RINDER-FILET-STEAK auf BuYSullCleY—J us
Brat-Erdapfel mit Speck sowie Grillgemiise 200 g 28,90
H0g 2490

SPARE-RIBS geheim mariniert, mit Western-Gemiise,
Potatoe-Wedges und 2 Dip-Saucen 15,90

HUHNER-ROLLCHEN mediterran gefiillt, in Prosciutto
gewickelt, gegrillte Zucchini und Tomaten sowie Risotto 15,90

BLACK RIDERS-LOUNGE-BURGER
(schwarzer Burger mit Hithnerfilet, Cheddar-Kase
und Gurke, Tomate, Lwiebel sowie Dijon~Sen{~Sauce)

sowie Dukaten-Chips 11,00

SUR-BAUERN-CORDON-BLEU
(8efiillt mit Speck, Lwiebel, Kéise) dazu 8emischter Salat 1170

PULLED-PORK-~-SANDWICH
Saftig, langsam gegartes Schweinefleisch, im Baguette

mit Tomaten, Kraut und Kartoffel-Dukaten 19,50

(Gericht des klassischen nordamerikanischen Barbecues. Neben Spare~Ri]os und Beef

Brisket bildet das Pulled Pork die Holy Trinity (,,Heilige Drei{altigkeit“) des Barbecues)

Unser Fleisch besorgen wir ganz frisch und ausschliefllich aus der Region!
1.B:von der Fleischhauerei Frb'ch/ WrNeustadt und das Wild von der
Jagerschaft in Weikersdort.

" fleischlose Speisen sind extra ,,81"1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und A]oga]oen!
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HAUPTSPEISEN -~ KLASSIKER

ZWIEBEL-ROSTBRATEN, zartrosa gebraten

mit frischen Braterdapfeln 1450
EIERSCHW AMMERL-SAUCE mit Thymian-Buchteln 11.80°

und mit gegrillter Hithnerbrust 1590
SUR-SCHNITZERL gebacken, mit gem.Salat 10,90

WIENER-SCHNITZEL (Schweins~Karreerose) 8em.Salat 9,80

Steirischer BACKHENDERLSALAT
(in Kiirbispanade auf gem. Salat) mit 8’sunclem Kernsl 1090

RIESEN-GARNELEN mit Knoblauch und Limetten
gebraten, auf frischer Tagliatelle 1590"

cremiges EIERSCHWAMMERL~RISOTTO, frisch 8emacl1t 8,90 ’
zusatzlich mit gegrilltem Hithnerfilet +4.80

GRIECHISCHER SALAT (Scha{sk'dse, Tomaten,
Gurken, Oliven, Zwiebel) mit Geback 790"

PASTA nach Saison, {ragen Sie nach, es zahlt sich aus! 8,50

" fleischlose Speisen sind extra ,,81('1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und Abgaben!
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BEILAGEN-SALATE

BLATTSALAT an Balsamicoclressing 540"
GEMISCHTER SALAT 340°
DESSERT

FRISCHE WAFFELN

mit Himbeer-Limetten-Gelee und Vanilleeis 5,50 )
,,HEISSE LIEBE" (hei{ge Himbeeren mit Vanilleeis) 4,80 :
EIS-PALATSCHINKEN (2 Stk.) 590°
NUTELLA-NUSS-PALATSCHINKEN (2 Stk.) 550"
MARILLEN-PALATSCHINKEN (2 Stk.) 400°
hausgemachter APFEL- oder TOPFEN-STRUDEL 590"

mit Vanillesauce + 0,70

" fleischlose Speisen sind extra ,,81"1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und A]oga]oen!




