RESTAURANT-BAR

RIDERS

# T OUNGE

WEIKERSDORF

Grofde SPEISEK ARTE fiir Genief3er

Donnerstag bis Samstag 11 — 21.50 h, Sonn + Feiertag bis 20.50 h

Um immer die besten und frischesten sowie saisonalen Produkte anbieten zu

kénnen, wechseln wir unsere Speisekarte im . 10-12 Wochen-Rhythmus!

STAND:20.08.2020

VORSPEISEN
BEEF TARTARE vom 6sterreichischen Rinder{ilet,

original handgehackt, mit knusprigem Toast 1590
PROSCIUTTO-ROLLCHEN im Salat-Bett mit

hausgemachtem Kartoffelbrot 690"
RIESEN-GARNELEN (:’) Stk) im Tempuratei8

mit Sweet Chili-Dip und Salatbouquet 000"

SUPPEN
klare RINDSUPPE (aus Mark- und Fleischknochen)
mit Einlage (Frittaten oder Le]oerknédel) 3,40

feine KURBIS-CREMESUPPE mit Kernsl und Mais~Chips 450"

BROT und GEBACK
Walnuss~Ba8uette dunkel 1,40 / Kaiser-Semmerl 1,00

" fleischlose Speisen sind extra ,,81"1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und A]oga]oen!
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HAUPTSPEISEN - HAUS-SPEZIALITATEN

RINDER-FILET-STEAK (meclium) auf Pleffer-Sauce
Rosmarinkartofferl sowie Grillgemiise 200 g
150g

GENUSS-STEAK ( 250 8 RIB—EYE) auf Portweinsauce
mit Herbstgemiise-Roulade und Mais-Creme

knusprige HUHNER-SPIESSE auf Paprika~Couscous

HUHNER-ROLLCHEN mediterran gefiillt, in Prosciutto

gewickelt, gegrillte Zucchini und Tomaten sowie Risotto

KRAUTER-GEMUSE-KASEOMELETTE mit Baby-

Mangoldsalat und Parmesan sowie hausgemachtem Brot

BAUERN-SUR-CORDON-BLEU
(8efiillt mit Speck, Z.wie]oel, Kése) dazu 8emischter Salat

STEINPILZ-RISOTTQO, frisch gemacht
mit gegrilltem Hithnerfilet

2890
2490

18,90

1,90

1590

900"

11,90

900"
1550

Unser Fleisch besorgen wir ganz frisch und ausschliefllich aus der Region!

1.B:von der Fleischhauerei Fréch/ WrNeustadt und das Wild von der
Jagerschaft in Weikersdorf und Eier vom Landwirt Sederl Rupert aus Bad

Fischau.

" fleischlose Speisen sind extra ,,81"1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und Abgal)en!
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HAUPTSPEISEN ~ KL ASSIKER
SUR-SCHNITZERL gebacken, mit gem.Salat

WIENER-SCHNITZEL (Schweins-Karreerose) gem.Salat

Kartotfel-Gnocchi mit LACHS~WURFELN

und getrockneten Tomaten, in Sahnesauce

ZWIEBEL-ROSTBRATEN, zartrosa gebraten

mit frischen Braterdéapieln

HUHNER-CURRY-GESCHNETZELTES

mit Basmatireis

KALBS-RAHM-BEUSCHERL mit Serviettenknédel

Steirischer BACKHENDERLSALAT
(in Kiirbispanade auf gem. Salat) mit 8’sunclem Kernsl

GARNELEN-SPIESSE auf Ruccola~-Herbs-Salat

PASTA nach Saison, {ragen Sie nach, es zahlt sich aus!

RAUBERTELLER fiir Kinder;
bestellt Euch einen Teller und raubt bei Furen Eltern

" fleischlose Speisen sind extra ,,81('1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und Abgaben!
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BEILAGEN-SALATE

BLATTSALAT mit Balsamico~Dressing 540"

GEMISCHTER SALAT 340"

DESSERT

MOHN-SCHUPENUDELN mit Zwetschkenroster 5,50 )

ERDNUSSBUTTER-KROKANT mit

Top{encreme und Vanielleis 690"

STRUDELTEIG-SCHUSSERL gefiillt mit

feiner Mascarponecreme und Friichten 590"

ltal. EISCAFE oder EIS-SCHOKOLADE

(Vanilleeis, Schlag, Schokosauce, Wa{{elherz) 4,60 ’

EIS-PALATSCHINKEN (2 Stk.) 590"

NUTELLA-NUSS-PALATSCHINKEN (2 Stk.) 580°

MARILLEN-PALATSCHINKEN (2 Stk.) 550"

hausgemachter APFEL-STRUDEL 450"
mit Vanillesauce + 0,70

hausgemachter TOPFEN-STRUDEL 550"

mit Vanillesauce + 0,70

" fleischlose Speisen sind extra ,,81'1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und Abga]aen!




