
 
 

 
                                                                                    

SILVESTER-MENÜ 
Dienstag, 31. Dezember 2024 

 

Silvester Trio 
Beef-Tartare-Praline, Gurken-Lachs-Röllchen 

und Mango-Avocado-Salat mit Knoblauch-Stangerl 
 

* * * 
getrüffeltes Steinpilz-Cremesüppchen mit Parmesan-Croutons 

serviert im hausgemachten Mini-Brot 
* * * 

Jakobs-Muschel im Tagliatelle-Nest 
auf Limetten-Chardonnay-Sauce 

* * * 
hausgemachtes Aperol-Erdbeer-Sorbet 

* * * 
 

Reh-Filet-Wellington 
Fondant-Kartoffel mit Pommes-Duchesse-Haube 

auf kräftiger Portwein-Sauce dazu Minigemüse 
 

oder 
 

Norwegisches Lachs-Filet gegrillt 
Fondant-Kartoffel mit Pommes-Duchesse-Haube 
auf Clinton-Sauce (Vermouth-Zitrone-Thymian) 

dazu Minigemüse (Minikarotten, Minimaiskolben, Rosenkohl) 
 

* * * 

Dessert-Variation 
Drachenfrucht-Schaum im Zucker-Glas-Korb, 

auf Nougat-Taler und Gold-Walnuss 
* * * 

 

Menüpreis:  € 55,00  p.P., inkl. aller Abgaben und Steuern 

 

                                                                                                                


