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Grofde SPEISEK ARTE fiir Genief3er

Donnerstag bis Samstag 11 — 21.50 h, Sonn + Feiertag bis 2030k

Um immer die besten und frischesten sowie saisonalen Produkte anbieten zu
kénnen, wechseln wir unsere Speisekarte im . 10-12 Wochen-Rhythmus!

STAND:10.04.2019

VORSPEISEN
BEEF TARTARE vom Rinderfilet, mit knusprigem Toast 1:’),90

BRUSCHETTA (warm) mit Tomaten und Mozzarella 4,90 :
SCHAFSKASE im SPECKMANTEL gebraten,
auf fein mariniertem Wildkrauter-Salat mit Geback 6,50

SUPPEN
klare RINDSUPPE (aus Mark- und Fleischknochen)

mit Einlage (Frittaten oder Le]aerknédel) 3,40
feine BARLAUCH-CREMESUPPE mit Croutons 420"
BROT und GEBACK

Walnuss~Ba8uette dunkel 1,?0 / Kaiser-Semmerl 1,00

" fleischlose Speisen sind extra ,,81"1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und A]oga]oen!
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HAUPTSPEISEN - HAUS-SPEZIALITATEN

RINDER-FILET-STEAK (medium) auf Burgunder-Jus
Rosmarinkartofferl sowie Grillgemiise 200 g
150g

GENUSS-STEAK - gegrillte Beiriedschnitte (250 8)
mit SPARGEL im Speckmantel und Ofenkartoffel

HUHNER-ROLLCHEN mediterran gefiillt, in Prosciutto

gewickelt, gegrillte Zucchini und Tomaten sowie Risotto

FILET-SPITZEN 8emischt (Rind+Schwein)
mit Pleffersauce und Butter—Spéitzle

BLACK RIDERS-LOUNGE-BURGER

(schwarzer Burger mit Hithnerfilet, Cheddar-Kase
und Gurke, Tomate, Zwiebel sowie Dijon~Sen{~Sauce)
sowie Dukaten-Chips

SUR-BAUERN-CORDON-BLEU
(8efiillt mit Speck, Lwiebel, Kéise) dazu 8emischter Salat

cremiges BARLAUCI‘LRISOTTO, frisch gemacht
mit gegrilltem Hithnerfilet
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Unser Fleisch besorgen wir ganz frisch und ausschliefllich aus der Region!
1.B:von der Fleischhauerei Frb'ch/ WrNeustadt und das Wild von der

Jagerschaft in Weikersdort.

" fleischlose Speisen sind extra ,,81"1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und Abgaben!
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HAUPTSPEISEN -~ KLASSIKER

ZWIEBEL-ROSTBRATEN, zartrosa gebraten

mit frischen Braterdéapieln

SCHWEINE-FILET im Ganzen rosa gebraten, mit
SPARGEL auf Sauce Hollandaise und Prinzess-Kartotferl

SUR-SCHNITZERL gebacken, mit gem.Salat

WIENER-SCHNITZEL (Schweins—Karreerose) 8em.Salat

Steirischer BACKHENDERLSALAT
(in Kiirbispanade auf gem. Salat) mit 8’sunclem Kernsl

RIESEN-GARNELEN gegrillt, auf
Farfalle (MascherLNucleln) mit Barlauch-Pesto

MARCHFELDER SPARGEL, Sc.Hollandaise, Kartotferl
mit gegrilltem Hithnerfilet

KARNTNER KASNUDELN

mit brauner Butter und griinem Salat

PASTA nach Saison, {ragen Sie nach, es zahlt sich aus!

1450

17,80
1090

990
1090
1500"
1290

1780

080°
850

(mit Béirlauchpesto oder Mozzarella u. 8etrockneten Tomaten)

RAUBERTELLER fir Kinder;
bestellt Euch einen Teller und raubt bei Furen Eltern

" fleischlose Speisen sind extra ,,81"1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und A]oga]oen!

0,00
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BEILAGEN-SALATE
BLATTSALAT an Balsamico~Dressing

GEMISCHTER SALAT

DESSERT
CREMA CATALANA (Vanillecreme) mit Karamellkruste

FIS-PUNSCHKRAPFEN auf Fruchtspicgel
FIS-PALATSCHINKEN (2 Stk)
NUTELLA-NUSS-PALATSCHINKEN (2 Stk)
MARILLEN-PALATSCHINKEN (2 Stk.)

Ital. EISCAFE oder FIS-SCHOKOLADE
(Vanilleeis, Schlag, Schokosauce, Wa{{elherz)

hausgemachter APFEL-STRUDEL
mit Vanillesauce + 0,70

hausgemachter TOPFEN-STRUDEL
mit Vanillesauce + 0,70
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" fleischlose Speisen sind extra ,,81"1'111“ gekennzeichnet!

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und A]oga]oen!




